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UNIT 12	 FOOD AND DRINK
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organic /gnk/ szerves, 		
	 bio(termék)
aromatic /rmtk/ aromatikus,
	 aromás
earl /l/ gróf
grey /gre/ szürke
Earl Grey (teafajta)
earth // föld(gömb), (szántó)föld
citrus /strs/ citrom- és narancs-
	 félék
cup /kp/ csésze
to place (placing) /ples/ elhelyez
teabag /tibg/ teazacskó
to pour /p(r)/ (ki)önt
freshly /i/ frissen
to boil // (vízben) fő(z), forr(al)
to stir, -rr- /st(r)/ (meg)kever,

	 (meg)kavar, keverget, kavargat
then /en/ akkor, azután, majd
let the bag rise hagyd a zacskót
	 felemelkedni
surface /sfs/ felszín
to brew /bru/ forr (tea), leforráz (teát)
medium /midm/ közép, közepes
strength /stre/ erő(sség)
strong /str/ erős
brew /bru/ főzet tea/sör
to add /d/ hozzáad, hozzátesz
sugar /g(r)/ cukor
to taste ízlés szerint
pot // itt: teáskanna
to depend (on sy) /dpend/ függ
	 (vmitől)
to serve (serving) // felszolgál

HOW TO PREPARE
In a cup: Place one teabag in a cup and pour on freshly boiled water, stir 

then let the bag rise to the surface – leave to brew for 1 minute for a medium 
strength cup of tea or leave to brew for 3 minutes for a stronger brew – stir 
and remove bag. Add milk/sugar to taste.

In a pot: Place one teabag per person and one for the pot in a warmed 
teapot. Pour on freshly boiled water and stir. Leave for 1–3 minutes depending 
on strength required then pour and serve. Add milk/sugar to taste.

Gr40

general // általános
general store vegyesbolt
groceries /grsrz/ élelmiszer,
	 fűszeráru
off licence /f lasns/ palackos 	
	 italokat árusító bolt (nincs 		
	 kimérés, sem ottani fogyasztás)
vinegar /vng(r)/ ecet
distilled /dstld/ lepárolt, finomított
malt /mlt/ maláta
mustard /mstd/ mustár
extra /ekstr/ többlet-, külön, extra
to stew /stju/ párol, (lassú tűzön)
	 főz, pörköltnek elkészít (húst)
gravy /grevi/ húslé, pecsenyelé, szaft
salt /slt/ só
to enhance (enhancing) /nhns/

	 fokoz, növel
flavour /flev(r)/ íz, zamat
squeezy /skwizi/ nyomó-, nyomható
blended /blendd/ kevert, vegyes
honey /hni/ méz
apricot /eprkt/ sárga-/kajszibarack
cottage /ktd/ falusi ház
strawberry /strbri/ földieper, szamóca
pineapple /panpl/ ananász
orange /rnd/ narancs
bit /bt/ (kis) darab
choco /tk/ csoki
vitamin /vtmn/ vitamin
blend /blend/ keverék (tea, kávé)
intense /ntens/ erős
pudding /pd/ puding
short grain rice rövid szemű rizs
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dressing /dres/ salátaöntet
pickle /pkl/ savanyúság
gherkin /gkn/ (apró) uborka
pickled gherkins ecetes uborka
rich /rt/ gazdag
tasty /testi/ ízletes
boneless /bnls/ csont nélküli,
	 kicsontozott, szálkamentes
loin /ln/ (pecsenye)hátszín, 		
	 borjú-/marhafilé, bélszín
French /frent/ francia

duck /dk/ kacsa
breast /brest/ mell
rindless /randls/ bőr nélküli
locally /lkli/ helyi, helybeli
to rear /r(r)/ felnevel, tenyészt
	 (állatot), termeszt (növényt)
B.B.Q. /bi bi kju/ = barbecue
	 /bbkju/ rostély, grill, kerti 
	 sütés, barbecue
pack /pk/ csomag, csomó, 
	 adag

Boneless English Pork	      French Boneless	          Rindless English
        Loin Steaks	    Barsary Duck Breast		 Back Bacon

	         Steak			    B.B.Q. Packs
Locally Reared Cheshire Beef		 Any 24 Items
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egg /eg/ tojás
free range eggs szabadjára engedett
	 tyúkok tojása, tanyasi tojás
to roast /rst/ (ki-/meg)süt (húst), sül
fibre /fab(r)/ rost
cauliflower /klfla(r)/ karfiol
mushroom /mrm/ gomba
carrot /krt/ sárgarépa
onion /njn/ (vörös)hagyma
tomato (-es) /tmt/ 
	 paradicsom
lettuce /lets/ saláta (egy fajta növény)
to chill /tl/ (le/be)hűt
wide /wad/ széles
wide range of (sg) széles kínálat (vmiből)

pepper /pep(r)/ paprika, bors
cucumber /kjukmb(r)/ uborka
celery /selri/ zeller
pea /pi/ borsó
potato (-es) /ptet/ burgonya
tomatoes on the vine fürtös
	 paradicsom
vine /van/ szőlő(tő), itt: (paradicsom)szár
apple /pl/ alma
lemon /lemn/ citrom
nectarine /nektrin/ nektarin
pear /pe(r)/ körte
banana /bnan/ banán
raspberry /rzbri/ málna
plum /plm/ szilvaGr40
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doughnut /dnt/ fánk
pastry /pestri/ (sült) tészta
treat /trit/ megvendégelés, ajándék
someone /smwn/ valaki
baker /bek(r)/ pék
artisan /tzn/ mester(ember),
	 iparos, kézműves
ingredient /ngridnt/ hozzávaló
catering /ketr/ ellátás, élelmezés
lunchtime /lnttam/ ébédidő
platter /(r)/ tányér, tál
deli /deli/ = delicatessen
	 /delktesn/ csemegeáru

canapé /knpe/ szendvicsfalatka
croissant /krws/ croas(z)an
to create /kriet/ teremt, alkot
hand made /hnd med/ kézzel
	 készített/gyártott
natural /ntrl/ természetes
obscure /bskj/ bizonytalan,
	 ismeretlen
additive /dtv/ adalék(anyag)
preservative /przvtv/tartósítószer
common /kmn/ itt: gyakori,
	 mindennapos
fast food gyorséttermi étel

Gr40
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GRAMMAR

Gr40	 A melléknevek szabályos fokozása

1. A következő melléknevek a középfokban -er /-(r)/(= -bb), a 
felsőfokban pedig -est /-st/ (= leg…-bb) végződést kapnak:
	 a) Az egy szótagos melléknevek: strong (erős), stronger (erősebb), 	
	 strongest (legerősebb).
	 b) A két szótagos melléknevek közül az -er, -le, -y, -ow, -some 	
	 végűek: fresh (friss), fresher (frissebb), freshest (legfrissebb); long 	
	 (hosszú), longer (hosszabb), longest (leghosszabb); happy (Lásd 	
	 lejjebb.)
2. A középfokot a more, a felsőfokot pedig a most szóval képzik a három 
vagy több szótagos melléknevek: beautiful (szép), more /m(r)/ beautiful 
(szebb), most /mst/ beautiful (legszebb).

A fokozással kapcsolatos helyesírási tudnivalók:
1. Kiesik a szóvégi -e az -er, -est fokjel előtt: fine, finer, finest; large, 
larger, largest.
2. A mássalhangzó utáni -y -i-re változik az -er, -est előtt: easy, easier, 
easiest; happy, happier, happiest.
3. Az egyszótagos, rövid magánhangzót tartalmazó melléknév végén 
megkettőzzük az egyjegyű mássalhangzót az -er, -est előtt: hot, hotter, 
hottest; red, redder, reddest.

A helyesírási eltérések nem befolyásolják a kiejtést.
(A szószedetben a fenti három ponthoz tartozó közép- és felsőfokú alakok 
megtalálhatók zárójelben az alapfok után.)

proof /pruf/ bizonyíték
to show proof (of sg) bizonyságát
	 adja (vminek) (dokumentummal)
age /ed/ (élet)kor
to show proof of age az életkorát
	 igazolja
smooth /smu/ sima, kellemes
ml = millilitre /mlilit(r)/milliliter
case /kes/ itt: láda, doboz

full case egész láda/doboz
can /kn/ fémdoboz
life, lives /laf, lavz/ élet(ek)
poor /p(r)/ szegény
to discover /dskv(r)/ felfedez
cask /ksk/ (fa)hordó
ale /el/ kissé kesernyés, 6% 		
	 alkoholtartalmú angol sör
range itt: választék

crocodile /krkdal/ krokodil(us)
game /gem/ vad(állat), vadhús
pie // pástétom; pite
mix /mks/ keverék
goose, geese /gus, gis/ liba, libák;
	 lúd, ludak
fowl /fal/ baromfi, szárnyas
guinea fowl /gni/ gyöngytyúk
kangaroo /kgru/ kenguru
burger /(r)/ hamburger
wild /wald/ vad
mallard /mld/ vadkacsa, vadréce
ostrich /strt/ strucc
fillet // filé, szelet
partridge /ptrd/ fogoly 		

	 (madár)
rabbit /rbt/ (házi)nyúl, üregi 
	 nyúl
reindeer /rend(r)/ rénszarvas
medallion /mdln/ (emlék)érem; 	
	 itt: kerek csont nélküli hússzelet
springbok /sprbk/ dél-afrikai
	 gazella
venison /vensn/ szarvas/őz húsa
diced /dast/ kockára vágott
mince /mns/ darált/vagdalt hús
sausage // kolbász
boar /b(r)/ vaddisznó(hús),
	 vadkan
wood /wd/ erdő, erdei


